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Neve Decoro - Zucchero con alta resistenza all’'umidita

Lo zucchero Neve Decoro & uno zucchero impalpabile studiato per tutte le applicazioni che
necessitano di un’elevata resistenza all’'umidita. Con il suo aroma piacevole, non altera il gusto
finale del prodotto. Abbiamo selezionato il miglior grasso vegetale non idrogenato per garantire

ottime performance.

! ZUCCHERO A VELO CON ALTA
RESISTENZA ALL'UMIDITA

CARTONE 10 kg
(10 conf. x 1 kg)

PALLET 400 kg
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SACCO 25 kg ‘ PALLET 800 kg
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Neve Decoro - Zucchero con alta resistenza all’'umidita

& SU TORTE, CROSTATE E MOUSSE mantiene piu a lungo |'effetto spolvero.

SU PRODOTTI SURGELATI O ABBATTUTI studiato per mantenere a lungo la decorazione.
SU PRODOTTI LIEVITATI ideale come decoro a lunga durata su prodotti da confezionare o
da esporre in vetrina.

SU MACEDONIE E FRUTTA FRESCA rimane in superficie, senza sciogliersi.

\/ NELLE MISCELE DI POLVERI per dolcificare e garantire un’elevata resistenza all’'umidita
(ad es. nelle miscele con cacao).
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