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Zucchero a Velo di Canna Grezzo

Ideale per I'artigiano che ricerca la possibilita di utilizzare uno zucchero a velo mantenendo I'aroma
dello zucchero di canna grezzo. Con la sua granulometria extrafine puo essere usato nello spolvero
e negli impasti.

,Ztig%n 3 NOVITA
— " FORMATO
. | 10kg

LTSI WY ZUCCHERO A VELO DI CANNA

a1 GREZZO

 VEL SACCO 10 kg PALLET 960 kg

i CaNNA GREZZa

IMELE PER L SFOLVERS B NECL (MFISTI

ki POD=PAC=97

lge




Italia
Lccheri

W

Zucchero a Velo di Canna Grezzo
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Croissant allo yogurt

|ngrediem-j procedimento

farina, il lievito madre, il latte e 10 yogurt.
]5009 Aggiungere lo zucchero 2 yelo di cannad grezz0 poi
335 g inserire il lievito, 13 yaniglia e il sale. L'impasto deve
risultare ben liscio, omogeneo, lucido ed elastico.

650 q Dividere in due bocce € abbattere in positivo per avere
285 g un migliore risultato in fase di piegature Sfogliare 0gni
300 pastone con una placca di burro 000g. Dare tre
g pieghe @ tre rispettando { tempi di riposo (almeno 20

40 q minuti per piega). Laminare alla sfogliatrice 'impasto

W b sino allo spessore di2,5mm (larghezza 38cm). stendere

cul tavolo € ritagliare dei t i rotolare nelle

20 Ul classica forma. posizionare su una placca, |ucidare con
2000 g tere a lievitare Pef 5/6 ore 2
0 B 22° C. Infornare a 2 minuti circa poi
St |ucidare con sciroppo di corare con scaglie

0. B. di Kandis.
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